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BOCUSE d’Or EUROPE magyar valogato verseny a 30.
HOVENTA szakkiallitason 2011. oktéber 14.

Ki mehet a vilaghiri Bocuse d'Or versenyre?

A tobb mint 20 éves multra visszatekinto nemzetko6zi szakacsbajnoksag
idei dontoje oktober 14-én zajlik Budapesten.

A Bocuse d'Or 6tletét 1983-ban egy lyon-i kidllitason Paul Bocuse, a kidllitas
akkori elntke fogalmazta meg. Bocuse ugy gondolta, hogy a szakma
fejlédéséhez és a minGség fenntartasahoz jelentés mértékben hozzajarulhat egy-
egy ilyen verseny. Emellett a szakma folytonossagat is biztosithatja az évente
megrendezésre keriild szakacsolimpia.

A gondos elOkészliletek utan a verseny 1987-ben kerult el6szor megrendezésre.
Manapsag mar tobbféle szakacsversenyt is rendeznek a kilénb6z6 szakmai
rendezvényeken, de mind kézul a legnevesebb a Bocuse d'Or.

Mara mar vildgversennyé nétte ki magat a Bocuse altal életre hivott verseny,
hiszen kozel 50 orszag induldi vesznek részt a valogatasokon, orszagos
dont6kon, hogy utana Eurdpa, Azsia, Amerika legjobbjai versenyezhessenek a
kétévenként Lyonban megrendezésre kerilé donton.

Mind a selejtez6kon, mind a dontdn a versenyzdknek 5 éra 35 perc all
rendelkezésikre, hogy elkészitsenek egy halas és egy husos fogast. Egy
csapatban ketten vannak, a séf és a kuktaja. A séfnek 23 évesnél idésebbnek
kell lenni, mig a commis - a segité — a verseny ideje alatt még nem toltheti be a
22. életévét. A csapat harmadik tagja a tréner, aki kétf6s csapata felkészitését
végzi, de 6 maga a konyhdban nem lehet jelen a verseny ideje alatt.

= - Paul Bocuse

A nouvelle cuisine egyik legnagyobb alakja. Az 1926-ban szlletett Paul a csaladi
hagyomanyoknak engedve valt szakaccsa, majd mesterségének mivészévé lett,
és nemzetkozi hirnévre tett szert. Els6é Michelin csillagat a 60-as évek végén
szerezte, amit a 70-es években Ujabb két csillag kdvetett.

Bocuse célja és hitvalldsa a mindségi, friss alapanyagok hasznalata és az ételek
tokéletes elkészitése. Az altala fémjelzett nouvelle cuisine Iényege az alacsony
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1989-ben a Gault Millau - masik harom szakaccsal egyetemben - az évszazad
szakacsanak valasztotta. Jelenleg 5 éttermet (zemeltet, ebbdl egy luxus
kategoriajut (ez rendelkezik a 3 csillaggal) és egy 4 tagbdl allé bisztrélancot,
amelynek egyes éttermei a francia kulinaria mas-mas agait képviselik.



A Bocuse d'Or Europe budapesti versenye, alapanyagok

A selejtezdn a versenyz6knek 6 tanyért kell talalniuk (4 a zslrinek, 1
fényképezésre, 1 egyéb). A versenyzdknek 4 és fél 6ra all majd rendelkezéslikre
a két fogas elkészitésére, az elsé 13:00-kor talal. A versenyz6k két alaplét, és
megpucolt egész zoldséget hozhatnak magukkal a versenyre. Minden mas
alapanyagot a helyszinen kapnak meg, az el6re leadott alapanyaglistanak
megfeleléen.

A dijatadéval egybekotott eredményhirdetésre 15:30-kor kertl sor a
versenyhelyszinen: Hungexpo Budapesti Vasarkodzpont, A pavilon, 207 /A stand.

A szervez(@bizottsag egyhangl dontése alapjan a kévetkez6 versenyen
felhasznalhatd alapanyagok a koévetkez6k lesznek:

HAL — kategdriaban
Nyelvhal (filében) és rak

HUS - kategoériaban
Kék labu 'Label Rouge' mindsités(i szabad tartasu csirke

A legvitatottabb kérdésben a szervezdk tovabbra is talra valod talaldas mellett
tették le a voksukat, azonban ezuttal sem terhelik azok
beszerzését/elkészittetését a versenyzbékre, hanem biztositjdk minden indulé
szamara azt. A ételeket kiegészit6 kdretek szama kettordl haromra nott.

A budapesti selejtez6hdz a METRO Nagykereskedés biztositja a nyersanyagokat.
Versenyz6i csomag

A Bocuse d'Or magyarorszagi selejtez6jén HOVENTA, oktdber 14. részt vevo
versenyzOk szamara az alabbi csomagot biztositja a Hungexpo Zrt. és a Magyar
Gasztronémiai Egyesiulet:

1. Eldsegitik a versenyzOk bemutatkozasat, megismertetését a szakmaval és a
hazai publikummal a sajté és reklam eszkdzeivel.

2. A versenyzOk nyersanyag vasarlasahoz (alapanyagon felul) fejenként
20.000 Ft értékben hozzajarul a HUNGEXPO Zrt.

3. A versenyzOk szakmai fejlédését tamogatva, a HUNGEXPO felajanl
versenyzoként 30.000 Ft értékii szakkonyvcsomagot (Ducasse cukraszkonyv,
Professzionalis szakacs, Blumenthal)

4. MGE felajanlas: a verseny gydztese szamara 4+2 hét gyakorlasi lehetoség
egy eurodpai vendég chef-fel, a masodik helyezett pedig, a salzburgi IKARUS
étteremben (az utazas és szallas koltségét a HUNGEXPO allja)

A harmadik és negyedik helyezett 1-1 hét gyakorlasi lehet6séget kap budapesti
Michelin csillagos étteremben.

5. Etterem meghivas: A verseny minden dontése ebéd/vacsora meghivast kap
egy budapesti Michelin csillagos étterembe.



Magyar Bocuse d’Or Akadémia

Alapitd tagok

Molnar B. Tamas MGE
Andrusch Péter Alabéardos
Zsidai Zoltan Roy Pierrot
Csapody Balazs Kistlicsok
Hamvas Zoltan Onyx

Molnar Attila Aranykaviar
Bir6 Lajos Bock Bistro
Vomberg Frigyes oktaté
Pollok Laszlo Laci!'Konyha!

HUNGEXPO Zrt.
HUNGEXPO Zrt.

Benoit Barbault
Ganczer Gabor

Bocuse d'Or Selection Hungary zsliri

Molnar B. Tamas MGE
Juhasz Istvan Hilton
Vomberg Frigyes oktato
Pethd Balazs Csalogany
Andrusch Péter Alabardos

Szasa Arany kaviar
Litauszki Zsolt chef tanacsado
Varvizi Péter Enoteca
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